Paul Laredy

4 rue Georges Lagorce 87500 ST YRIEIX LA PERCHE

Bons plans du terroir
Entité : COS 18
Contact : 1 Place Marcel Plaisant
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ocal tradition 180g

Fole gras entier de canard du Sud-Ouest

16.00€
—
B iroie gras entier de canard Sud-Ouest an poivre de s
Madagascar bocal tradition 180 {‘I,M€ LA
piton de canard (médaifion 20% foie gras) ¢ 1

errine de chevreuil 3 la royale (25% foie gras) >
3"“_ 4’9“

't

Rillettes de beeuf & Fancienne verrine 1209

enlnede canard au magret

e 180g

[Casse-croiite du bistrot des copains “fagon
Burgou" verrine 180g

ochonailie de St Yrielx aux lardons et aux cépes
fvemine 180g

A



: mpmleauhiem : i

it rerrine 1m 3.”€ ?,WG
errine fermidre au citron et graine de lin _ .
gmt\a'lmg ] 3”€ 2,00€
s Terrine de chevreull au Saint-Emilion s
fverrine 180g :- 33& 240€
HTerrine de porc cul noir du Limousin auxcapes | . ¢”|
sV ,‘.'. sﬁe 3,10€
ﬂlﬁl&d@mmmeSféﬁm. moe : Z,Bﬂ€
imbale de Saint Jacques persiliées 528%¢ 3T0€
in noir du Limousin aux chitaignes .
230€ § 175€
T 650€ | 5%0€
oot oz
persillé & Fancienne bocal 350y 508€ | axe
3 de canard confites aux pommes de tere
bocal §00g 930€ | 740¢
aux manchons de canard E’“"- | 700¢
de porc fagon anchaud VPF 2‘% 8.00€
. S -
planche Limousine B
anche & découper bois 3 x 80g. /
errine de porc cul noir du Limousin, terrine du 7 -.€ 6.50€
ousin aux éclats de pommes au cidre, terrine :W *
du Limousin aux cépes. ¥ A
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farandole des Terroirs 5
g Plateau de présentation bois 3 x 180g. ‘I
iTerrine paysanne au brie de Meaux, Cochonaille de
'Saint Yrieix aux lardons et aux cépes, Pité ‘:ﬁ‘- fos0€
: and d’Amatxi au piment d'Espelette. .
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